
 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

Selbstgemachtes Wildschwein Carpaccio  

Preiselbeervinaigrette / Pinienkerne / Wildsalat / Bergkäse 
15,50 € 

 
 

Tatar von der Beete 

Avocado / Parmesan / Frisée 
13,40 € 

 
wahlweise mit karamellisiertem Ziegenkäse + 4,80 € 

 

Suppen 

Wöchentlich wechselnde Creme-Suppe 
6,90 € 

 
 

Kraftbrühe vom Weiderind 

Grießnockerl / Gemüse / Mauldäschle / Kräuter 
7,90 € 

 

 

 

 

 

Sollten Sie an Diabetes Typ 1 oder 2 leiden, sind wir gerne bereit, bei Bedarf Ihre Portionen entsprechend 
abzuwiegen. Bitte sprechen Sie uns an! Allergene entnehmen Sie unserem Ordner, oder sprechen uns ebenfalls 
an. 



 

 

Vegetarisch 

Selbstgemachte Ravioli 

Pilz-Ricotta Füllung / Schalottenjus  / kl. Salat 
15,90 € 

 
 

Vegan gefüllte Paprika 

Tomatenreis / Pinienkerne / Rucola Salat 
14,50 € 

 

Fleisch 

Wiener Kalbschnitzel 180g 

Preiselbeeren / Zitrone / Kapern / Sardelle / Bratkartoffeln / kl. Salat  
26,80 € 

 
 

Schnitzel „Jäger Art“ 180g 

Jägersauce / Kartoffelkrapfen / kl. Salat  
19,50 € 

 
 

Putensteak 200g 

hausgemachte Kräuterbutter / Marktgemüse / Pommes 
19,50 € 

wahlweise mit Schmorzwiebeln / Schmorpilzen + 2 €  
 
 

Pfeffergeschnetzeltes vom Rinderfilet 

Kartoffelkrapfen / kl. Salat 
26,40 € 

 
 

Rinderfilet Stroganoff Art 220g 

Kartoffelgratin / kl. Salat 
39,80 € 

 
 
 



 

 

Wild 

Wildschweinsülze 

Gewürzgurke / Remoulade / Bratkartoffeln 
14,80 € 

 
 

gebratene Fasanenbrust 

Weißweinsauce / Weintraubensauerkraut / Kartoffeln 
23,40 € 

 
 

Wildschweingulasch 

Rosenkohl / Kartoffeln 
23,80 € 

 
 

Rehbraten 

eigene Sauce / Rotkohl / Spätzle 
25,90 € 

 
 

Wildplatte für 2 Personen 

Wildschweinragout / Rehbraten / Fasanenbrust 
Wildsauce / Rosenkohl / Rotkohl / Kartoffeln / Spätzle 

38,40 € 

 

Fisch 

Gebratenes Zanderfilet  

Getrocknete Tomaten Vinaigrette / Ratatouille / Schupfnudeln 
19,20 € 

 
 

Große Kutterscholle „Finkenwerder Art“ 

Nordsee-Scholle 
gerösteter Speck / Krabben / Bratkartoffeln / kl. Salat 

25,40 € 

 

Beilagen Austausch zu Bratkartoffeln + 2,50 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 

Tonkabohnen Crème Brûlée 

hausgemachtes Cassis-Eis 
9,60 € 

 
 

Heidelbeer Panna Cotta 

Früchte / Heidelbeersauce 
8,60 € 

 
 

dekonstruierte Schwarzwälder Kirschtorte 

Schokocrumble / Biskuit / Kirschmousse / Kirschgel / Sahne 
9,60 € 

 
 

Unsere Eistruhe 

Vanille / Erdbeer-Sahne / Schokolade / Amarena-Kirsch / Passionsfrucht Sorbet 
Stracciatella / Johannisbeere-Pfirsich 

je 2,20 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Kinderkarte 

Nudeln 

Tomatenrahmsauce / Parmesan 
6,50 € 

 
 

Puten Stäbchen 

Pommes 
7,50 € 

 
 

Kinderschnitzel vom Schwein 

Gemüse / Pommes 
8,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nachmittagskarte

Wöchentlich wechselnde Cremesuppe
6,90 € 

Currywurst
selbstgemachte Currysauce / Pommes

9,50€

Backkartoffel
Kräuterquark / Salatanlage

9,50€
wahlweise mit 

200g Putensteak + 7€
200g Rumpsteak + 18 €

Salatteller
Vinaigrette / Brot

8,50€

wahlweise mit
200g Putensteak + 7€

200g Rumpsteak + 18€

Französische Quiche
Lauch / Speck / Kräuterquark / Salatanlage

9,50€



Pfifferling-Saison
von 12:00 bis 14:00 und 18:00 bis 21:00 Uhr

Pfifferlingcremesuppe
gebratene Pfifferlinge / Salzstange

8,90 €

Omelette
gebratene Pfifferlinge / Bratkartoffeln

Gewürzgurke
12,50 €

Graupen Risotto
gebratene Pfifferlinge / Mascarpone

14,90 €

Schweineschnitzel
Pfifferlingrahmsauce / Rösti / Salat

20,50 €

Große Kutterscholle
gebratene Pfifferlige / Kartoffeln / Salat

26,60 €

Tagliatelle
Pfifferlinge / zwei Black Tiger Garnelen / Rahmsauce

22,90 €


