
 

 

 

 

 

 

V O R S P E I S E N 

 

S a l a t b a r   z u r   S e l b s t b e d i e n u n g  - gratis - 

Stets frisch & lecker.         zu jedem Hauptgericht 

 

S u p p e n v a r i a t i o n e n   - wöchentlich wechselnd - 

Lust auf Suppe? Fragen Sie unser Personal nach den leckeren Optionen für diese 
Woche.  5.90  

 

 

K I D S – M E N U   

I r g e n d w a s  

Nudeln mit Tomatensoße & Parmesan.  6.90 

I s t   m i r   e g a l  

Hähnchen-Nuggets mit Gemüse & Pommes.   8.90 

R ä u b e r t e l l e r 

Kinder bis 6 Jahre erhalten einen Teller und dürfen bei Ihren Eltern „räubern“.  



 

 

 

 

 

F L E I S C H G E R I C H T E 

A r g e n t i n i s c h e   R u m p s t e a k – P f a n n e   

Ca 230g. Mit gebratenen Champignons und hausgemachter Kräuterbutter.  23.90   

Passende Ergänzungen:  

Pommes Frites 3.50 | Kroketten 3.50 | Rösti-Taler 3.50 | Bratkartoffeln 4.50 

S c h l e m m e r p f a n n e  -  „ F ö r s t e r  W i l l i “ 

Saftige hausmarinierte Schweinefiletmedaillons & Hähnchenbrust, dazu Sauce 
Hollandaise, Speckbohnen & Bratkartoffeln.  25.90 

  

G e s c h m o r t e   R i n d e r b ä c k c h e n 

Mit Rotweinsauce, Kartoffelstampf sowie Ofenkarotten und Pastinaken.  27.90 

 

J a p a n i s c h e r   A n g u s – B u r g e r  

Saftiges Angus-Rindfleisch mit Sesam-Käsesauce & Miso, Whisky-Zwiebel-Marmelade, 
Tomate, eingelegter Gurke und Jalapeño. In der Pfanne in würziger Sesam-Käsesauce 
mit Miso vollendet.  19.90 

F i n k e n b o r n – B u r g e r  

Mit würzigem Amsterdam-Käse, Whisky-Zwiebel-Marmelade, Tomate, eingelegter Gurke, 
Röstzwiebeln & Salat. Dazu Pommes Frites.  15.90 

B B Q – Hä h n c h e n b r u s t   v o m   G r i l l 

Saftige Hähnchenbrust vom Grill mit hausgemachter Kräuterbutter, Coleslaw, 
Ofenkartoffel und Pimientos.  22.90 

 



 

 

 

 

 

S C H N I T Z E L E M P F E H L U N G E N 

J ä g e r s c h n i t z e l   

Mit Champignonsoße nach Art des Hauses.  17.00   

S c h n i t z e l  „ W i e n e r   A r t “ 

Mit Preiselbeeren und Zitronenspalten.  17.00  

S c h n i t z e l  „ F i n k e n b o r n “ 

Mit Preiselbeeren, überbacken mit Camembert.  17.00 

P u t e n s c h n i t z e l  „ Hawaii “ 

Mit Ananas und Käse überbacken.  19.00 

 

P a s s e n d e   E r g ä n z u n g e n:  

Pommes Frites 3.50 | Kroketten 3.50 | Rösti-Taler 3.50 | Bratkartoffeln 4.50 

 

F I S C H E M P F E H L U N G E N 

K n u s p r i g e s   Z a n d e r f i l e t 

Auf zartem Spinatbett, mit Senfrahm & Salzkartoffeln.  20.90 

L a c h s f i l e t   v o m   G r i l l 

Mit Dill-Senf-Sauce & Sommergemüse. Dazu Gnocchi.  28.90 

M a t j e s f i l e t   n a c h   H a u s f r a u e n a r t 

Serviert mit cremiger Sauce, Apfel-Zwiebel-Creme und Bratkartoffeln.  20.90 



 

 

 

 

 

 

W I L D   A U S   D E R   R E G I O N 

 

W i l d g r i l l p f a n n e   

Variation von drei Wildspezialitäten mit Sommergrillgemüse, Kräuterbutter und 
Kartoffelwedges. 29.90 

 

 

R e h r ü c k e n p f a n n e 

Zarter Rehrücken mit karamellisiertem grünen Spargel und Maiskolben. Dazu 
Kartoffelgratin und Preiselbeersauce.  34.90  

  

 

W i l d b u r g e r 

Saftiges Wild-Patty vom regionalen Reh und Wildschwein, geschmolzener Camembert, 
Preiselbeersauce & Pommes.   18.90 

 

 



 

 

 

 

 

V E G E T A R I S C H E   A U S W A H L 

E x o t i s c h e s   R i s o t t o  

Cremiges Risotto mit gegrillter Mango, Ananas und Grapefruit. Verfeinert mit Parmesan 
und frischen Kräutern.  18.90   

K ä s e s p ä t z l e 

Mit Röstzwiebeln & kleinem Beilagensalat.  16.90 

S p i n a t k n ö d e l 

Mit Waldpilzrahm & frisch geriebenem Parmesan.  17.90  

  

D E S S E R T S 

„C h a r l o t t e“ – T ö r t c h e n 

Französisches Bisquittörtchen mit roten Früchten und Vanillesauce.   7.90 

K a k a o b o h n e n d e s s e r t 

Gefüllt mit Karamell & Schokomousse.   7.90 

A p f e l s t r u d e l 

Wahlweise mit Vanillesoße oder einer Kugel Vanilleeis.   6.90 

Z i t r o n e n d e s s e r t  

Zitronenparfait in knackiger Hülle mit Pistazienbisquit.   8.60 

M ö v e n p i c k  –  E i s 

In verschiedenen, tagesaktuellen Sorten. Fragen Sie gern unser Personal. 

Alternativ: hausgemachtes Fruchtsorbet.   Pro Kugel:  2.40 

*Allergene und Zusatzstoffe auf Anfrage beim Servicepersonal. 


